
Provincia di Trieste

Valorizzazione
attraverso

gli spumanti
Risultati della sperimentazione
Varietà:
Glera
Vitovska
Malvasia

Territorio:
Costone
Altopiano

Metodi:
Martinotti
Classico

LINEE GUIDA PER LE BUONE
PRATICHE DI CANTINA

Intensità floreale

Intensità fruttato

Acidità

Sapidità

Amaro

Malvasia costone
Malvasia altipiano

Vitovska costone
Vitovska altipiano

Glera costone
Glera altipiano

Malvasia costone
Malvasia altipiano

Vitovska costone
Vitovska altipiano

Glera costone
Glera altipiano

Malvasia costone
Malvasia altipiano

Vitovska costone
Vitovska altipiano

Glera costone
Glera altipiano

Malvasia costone
Malvasia altipiano

Vitovska costone
Vitovska altipiano

Glera costone
Glera altipiano

Malvasia costone
Malvasia altipiano

Vitovska costone
Vitovska altipiano

Glera costone
Glera altipiano

Analisi organolettica vino base Glera altopiano e costone

Note: la Glera, caratterizzata da sentori delicati quali i fiori 
bianchi, la mela e la pera, conferisce raffinatezza al blend 

Analisi organolettica vino base Vitovska altopiano e costone

Note: la Vitovska da produzione poco aromatiche, ma presen-
ta un’ottima struttura capace non solo di incrementare la 
complessità gustativa, ma, soprattutto, di aumentare la 
potenzialità di invecchiamento del blend.

Analisi organolettica vino base Malvasia altopiano e costone

Note: la Malvasia esalta le note gliceriche amplificando i 
caratteri fruttati e floreali con frutta esotica e sentori di tiglio, 
permettendo di strutturare ulteriormente il blend.
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