


OSA IL ROSA:
INNAMORATI DEL NUOVO PROSECCO DOC ROSÉ.
 Il Prosecco DOC Rosé rappresenta l’evoluzione di un vino già famoso nel mondo: Prosecco DOC. Il suo successo va ricercato 
in una formula fatta di tradizioni secolari, saperi antichi tramandati da generazioni uniti alla vocazione enologica di un territorio per 
molti aspetti unico al mondo, a cavallo tra Veneto e Friuli-Venezia Giulia: la Dreamland. Il Prosecco DOC Rosé rappresenta un modo nuovo 
e differente di vivere l’incontro, la condivisione, i momenti di relax e disimpegno, la socialità in generale. Il suo colore evoca già una 
personalità originale che sa muoversi in ogni ambiente con sorprendente classe ed eleganza.

Si contraddistingue

dal contrassegno.

Sul collarino di ogni bottiglia è applicato 

un contrassegno per garantire qualità 

ed autenticità.

Vitigni e metodo di 

produzione: un connubio 

felice. E gustoso.

Il Prosecco DOC Rosé nasce dal connubio 

tra uve Glera (minimo 85%) e Pinot Nero 

(vinificato in rosso, tra il 10% e il 15%). 

La spumantizzazione avviene con 

fermentazione naturale attraverso

il metodo Martinotti/Charmat.

Il Prosecco DOC Rosé si fregia del

titolo ’Millesimato’ perché sempre

e solo prodotto con almeno l’85%

di uve della stessa annata:

caratteristica riportata in etichetta.

Un gusto unico in differenti tipologie.

Il Prosecco DOC Rosé è prodotto solo nella tipologia Spumante 

e nelle versioni più secche: dal Brut Nature all’Extra Dry. 

Da degustare con tutti i  sensi.

Vista: rosa tenue con perlage fine e persistente, grazie

                                                     ad una maggiore sosta

            sui lieviti (60 gg).

          Olfatto: si ritrovano

                                                          i principali descrittori del

                                                          Prosecco, ovvero fiori 

                                                         bianchi, mela e agrumato,

                                                       arricchiti da sentori di

                                                    frutta rossa, come fragola

   e lampone, conferiti dal Pinot Nero.

   Gusto: rotondo, morbido

              e con maggiore struttura rispetto 

            alla versione bianca.

BRUT NATURE EXTRA BRUT BRUT EXTRA DRY

0 g/l 3 g/l 6 g/l 12 g/l 17 g/l

Residuo zuccherino


